
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en 

fonction des livraisons. 

La viande de la boucherie locale *est cuite sur place 

Pain issu de la boulangerie locale 

Les producteurs locaux sont privilégiés. 

Pour les élèves qui ne mangent pas de viande et de 

Porc des Sardines leurs seront proposées. 

 Faits maison   local      BIO 

 

 

Semaines du 01 au 11 sept 2026 

Vendredi 04 septembre 

Salade de Tomates  

Tagliatelles au Poisson  

Yaourt aux Fruits 

Jeudi 03 septembre 

Pizza 

Saucisse Grillée  

Petits Pois 

Fruit 

 

Lundi 31 Août 

Vacances 
 

Lundi 07 septembre 

Surimi/Mayo 

Oignons Rings 

Poêlée Rustique 

Cornet Glace à la Fraise 

Mardi 01 septembre 

Melon  

Cordon Bleu 

Brocolis à la Crème  

Glace Sundae 

Mardi 08 septembre 

Concombres Vinaigrette  

Cuisse de Poulet  

Flageolets  

Fruit 

Jeudi 10 septembre 

Melon  

Boulettes de Bœuf/Sauce Tomate 

Semoule 

Fromage 

Vendredi 11 septembre 

Pâté de Campagne  

Filet de Colin d’Alaska 

Haricots Verts Persillés  

Yaourt Nature Sucré  


